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Kulinarischer Kalender
Mai 25
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www.engels-in-der-burg.de
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Daniels Genussreise im Mai
Auf zu neuen Geschmacksabenteuern!
Jeden Monat nimmt Sie Kiichenchef Daniel Webels mit auf eine kulinarische

Entdeckungsreise - jeder einzelne Gang markiert dabei einen besonderen
Meilenstein auf lhrer ganz personlichen Reise durch die Welt der Aromen.

Of=-10 4-Gang-Meni

1

ﬁ Amuse

[w] Knuspriges Cornet
Reservierung Rote Beete | Frischkase | Schnittlauch

Marinierter Spargelsalat

Gruner und weiBer Spargel | Spargelgelee | Erdbeeren

Limette | Jakobsmuschel
Gebeizte japanische Gelbschwanzmakrele
Ponzu | Sesam | Mandarinen - Flan | gebackene Auster | Kimchi
Franzésiche Challans - Ente
Geschmorter Romana | Krautersaitlinge | StiBkartoffel | Jus
oder

Gebratener Mahi Mahi

lauwarmer Linsensalat | Mangold | Rhabarber | Rettich
Lavendel Heidelbeere

Quark - Mousse | Joghurt Schwamm | Heidelbeergel | Sorbet | Jus

89 € pro Person
inkl. begleitender Weine, Bier und Mineralwasser

Hinweis: Unsere Veranstaltungen werden haufig fotografisch begleitet. Die Teilnehmenden

erklaren mit ihrer Te me ihr Einverstandn ir entstandenes Fotome | zu Mareting-
zwecken und in sozialen Netzwer! . Facebook, Instagram nutzen durfen.




Engels & Friends
Engels meets Engel

27.Mai | 4-Gang-Menii
Einlass 18:30 Uhr | Beginn 19:00 Uhr

Wenn zwei ambitionierte kulinarische Kiinstler zusammen-
treffen, entsteht ein doppeltes Geschmackserlebnis.

Anders als bei einem klassischen 4-Gang-Menii besuchen Sie
im Laufe des Abends zwei Stationen. Der besondere Clou: Sie
sind live dabei, wenn die Teller angerichtet werden - und kénnen
den Spitzenkdchen Giber die Schulter schauen.

Zwei fantasievolle Amuse-Bouches, gefolgt von raffiniert kom-
ponierten Gangen: Ob gegrilltes Sauerteigbrot mit exotischer
Garnelenkreation, ein erfrischender Thai-Salat mit Kénguru
oder Teppanyaki vom Rind - jedes Gericht erzahlt seine eigene
kulinarische Geschichte.

Zum siBen Abschluss erwartet Sie ein frisches Lemon Tiramisu,
liebevoll zubereitet von Pia Engel Nixon und Kiichenchef Daniel
Webels - ein Finale, das auf der Zunge zergeht...

98 € pro Person inkl. Aperitif
Korrespondierende Weinbegleitung
kann am Abend dazu gebucht werden.
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Reservierung

Die Veranstaltung findet ab einer Teilnehmerzahl von 45 Personen statt - bei schonem Wetter
im idyllischen Burggarten, bei ungtnstiger Witterung im stilvollen Ambiente des Restaurants.
Reservierung und Bezahlung per Vorkasse erforderlich.




Vorschau Juni

Elk'ﬁlil Grillabend am Engelsbrunnen
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Reservierung

American Barbecue - Grillbuffet
05. Juni | ab 18:00 Uhr | 59 € pro Person

Freuen Sie sich auf eine entspannte, sommerliche Atmosphare
und ein abwechslungsreiches American Grillbuffet mit saftigen

Spezialitdten vom Grill und modern interpretierten Beilagen.

Ob Mini Pulled-Beef-Burger, zartes US Prime Beef oder hausge-
machter Coleslaw - unser Buffet bringt echtes American Summer-
feeling auf lhren Teller. Mit unserem New York Cheesecake und
weiteren Leckereien sorgen wir fiir ein siBes Finale.

Feiern Sie mit uns den Auftakt der Grillsaison und genieBen Sie
einen genussvollen Abend im Freien. Eine friihzeitige Buchung
wird empfohlen - wir freuen uns auf [hr Kommen!

T.02361.201125 | restaurant@parkhotel-engelsburg.de



