Frohes Neues

Kulinarischer Kalender

Januar 2°
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,Wilder Abend”

Es wird wieder wild!

=
o

@eservierun 25. Januar | Kommen Sie gerne, wie es fiir Sie passt.
¢ Beginn zwischen 17:30 und 20:15 Uhr moglich.
Ende ca. 22:30 Uhr

Erleben Sie einen interaktiven Abend mit Wildgerichten, teils
am Tisch serviert, teils am Buffet prasentiert.

Von hausgemachter Rehpastete und Hirschriicken a la
Wellington tber geschmorte Lammschulter vom Hof Naber
aus Ludinghausen bis hin zum ,wilden Tiramisu“ - lassen
Sie sich von unserer Kiichencrew tberraschen.

89 € pro Person inkl. BegriiBungsdrink

Hinweis: Unsere Veranstaltungen werden haufig fotografisch begleitet. Die Teilnehmenden erklaren
mit ihrer Teilnahme ihr Einverstandnis, dass wir entstandenes Fotomaterial zu Marketingzwecken
und in sozialen Netzwerken z.B. Facebook, Instagram nutzen duirfen.




Menu 55 Oe=A40]
Jeden Mittwoch

3-Gang'MenU Reservierung
15.]22.]29. Januar

Feldsalat
Granatapfel | Gambas | Speck-Zwiebel-Vinaigrette

* % %

Hirschgulasch
Spatzle | Preiselbeeren | Petersilie
oder
Linguine Cherrytomaten
Rote Zwiebel | Broccoli | Getrocknete Tomaten | Pernod

* %k %
Kaiserschmarrn

Zwetschgengel | Vanille Espuma | Vanilleeis

55 € pro Person
Vegetarische Variante - 49 € pro Person.

Jeden Monat kreiert unsere Kiichencrew ein neues 3-Gang-MenU - lassen Sie sich tberraschen.
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SpeiséI:arte
Neue Speisekarte
Freuen Sie sich auf neue Kreationen!
Ab 10. Januar 2025

Bei uns dreht sich alles um Qualitat und Genuss. Unsere Kiiche
setzt auf saisonale Zutaten von hdchster Giite, die mit Kreativitat
und Leidenschaft zu einzigartigen Gerichten verarbeitet werden -
ein Fest fur die Sinne!

Februar - Marz %

Menitiikarussell
Schon einmal vormerken:

Wir drehen uns auch diesmal mit.

Eine Prise Tradition, ein Teel6ffel Innovation, ein Essloffel
Internationalitdt und eine Handvoll Regionalitat. Lassen Sie
sich von erlesenen Aromen und harmonischen Kreationen
verzaubern, die jeden Gang zu einem Erlebnis machen.

79 € pro Person
inkl. der begleitenden Weine, Biere und Mineralwasser.

Unser vegetarisches Men( genieBen Sie flr 72 € pro Person.
Bei einer Vorbestellung, von mindestens zwei Tagen, servieren
wir Ilhnen gerne auch eine vegane Variante.

T.02361.201125 | restaurant@parkhotel-engelsburg.de



